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贺兰山东麓葡萄酒质量安全追溯指标技术规范

范围
本标准为贺兰山东麓葡萄酒质量安全可追溯体系的设计和实施提供指南。
本标准适用于贺兰山东麓葡萄酒产区内建立质量安全追溯体系的所有酒庄。
规范性引用文件
下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 22005-2009 饲料和食品链的可追溯性 体系设计与实施的通用原则和基本要求
GB 15037 葡萄酒
GB/T 23543-2009 葡萄酒企业良好生产规范
GB/T 22000-2006 食品安全管理体系
GB/T36759-2018 葡萄酒生产追溯实施指南
[bookmark: _Toc213497203][bookmark: _Toc213496795][bookmark: _Toc215544968]术语和定义
GB/T 22005-2009 确立的以及下列术语和定义适用于本文件。
原则
质量安全追溯的原则可参考GB/T 22005-2009中4.2的要求。
质量安全体系建设要求
5.1总要求
建立贺兰山东麓葡萄酒种植、生产、流通全流程的质量管控质量安全溯源服务体系，对葡萄种植、葡萄酒加工、流通实现可视化监控、数字化监管，打造质量安全的葡萄酒及安全的流通渠道，形成可信商品流通标志，做到“来源可溯、去向可追、责任可究”。
5.2 葡萄园的基本要求
5.2.1葡萄庄园应位于宁夏贺兰山东麓葡萄酒地理标志产品保护区范围内。
5.2.2  葡萄庄园的酿酒原料应是树龄5年以上的葡萄树所生产的葡萄。
5.2.3 在无污染的环境中进行葡萄种植，根据生态环境及品种特性，选择适栽品种和优良脱毒苗木种植。
5.3酒庄
5.3.1 应为通过审批，获得贺兰山东麓酒庄建设资格的酒庄。
5.3.2 酒庄环境、厂房设施、设备和机械器具、卫生管理、人员管理按GB/T23543-2009的规定执行。
5.3.3 葡萄种植、葡萄酒发酵、陈酿、灌装等全过程都在酒庄内完成。
5.4葡萄酒可追溯体系的设计可参考GB/T 22005-2009中第5章的要求。
5.5葡萄酒可追溯体系的实施可参考GB/T 22005-2009中第6章的要求。
    6.追溯实施要求
6.1葡萄原料的控制与安全追溯
6.1.1种植环节
经营主体在种植生产过程中，安排专人录入或通过专业设备自动采集记录种植过程关键信息，包括种植地块基本信息、种植灌溉信息、施肥用药信息、苗木抽检信息等。
6.1.2采摘、运输与贮藏环节
经营主体在葡萄采摘过程中，安排专人录入葡萄质量分级、采摘、运输与贮藏全过程关键信息，包括葡萄产地、采摘时间，葡萄品种、质量等级分装、盛装原料的容器洁净度，葡萄采收时含糖量（白葡萄含糖量不低于190g/L,红葡萄含糖量不低于220g/L）；检测及成熟度鉴别；原料重量、葡萄原料运输过程及破碎时间。
6.2 生产管理与安全追溯
6.2.1生产各工序应满足严格的生产工艺标准和卫生管理标准。
6.2.2 经营主体在种植生产过程中，安排专人录入可以明确追溯到厂房与设施的信息。
6.2.3人员
固定专职管理人员，负责对追溯信息管理系统进行日常管理。管理人员须熟悉业务流程，能熟练应用追溯信息管理系统，确保长效运行。
6.3生产工艺流程追溯要求
6.3.1原料葡萄的采购
经营主体安排专人记录和录入原料葡萄的来源及检验信息。
6.3.2加工助剂及添加剂
6.3.2.1应符合GB 2760及相关法规和标准的要求。
6.3.2.2记录加工助剂及添加剂的使用记录。
6.3.3葡萄处理
6.3.3.1按照葡萄处理操作规程进行操作并做好记录，内容包括但不限于：葡萄原料、入罐时间、品种、入罐量和采取的工艺措施、使用的添加剂和（或）加工助剂及加入量。
6.3.3.2应有书面规定记录的保留时间。
6.3.4葡萄汁处理
6.3.4.1按照葡萄汁处理操作规程进行操作并做好记录，内容包括但不限于：工艺措施、使用的添加剂和（或）加工助剂、加入量、加入时间。
6.3.4.2应有书面规定记录的保留时间。
6.3.5发酵过程控制
6.3.5.1按照葡萄酒发酵工艺规程进行操作并做好记录，内容包括但不限于：发酵罐设备标识、菌种（酵母菌、乳酸菌）使用、工艺措施、使用的添加剂和（或）加工助剂、加入量、加入时间。
6.3.5.2应有书面规定记录的保留时间。
6.3.6原酒贮存和陈酿
6.3.6.1按照原酒贮存和陈酿工艺规程进行操作并做好记录，不锈钢罐号或橡木桶设备标识、原酒记录应详细，可追溯。生产年份、产地和品种葡萄酒时，应确保相关信息记录齐全、准确。
6.3.6.2应有书面规定记录的保留时间。
6.3.7葡萄酒后处理
6.3.7.1按照葡萄酒后处理工艺规程进行操作并做好记录，内容包括但不限于：添酒、倒酒记录、非生物稳定性、生物稳定性处理。
6.3.7.2应有书面规定记录的保留时间。
6.3.8葡萄酒过滤和灌装
按照葡萄酒过滤工序和灌装工序规程进行操作并做好记录。
6.4成品储存与运输要求
6.4.1成品贮放应有存量记录，成品应做进出库记录，内容包括但不限于：批号、入库时间、出货时间、地点、对象、数量。
6.4.2委托第三方进行检测，按批次、品种进行检测，将检测结果（合格或不合格）录入追溯系统。
6.5产品及销售信息
6.5.1产品应具有或提供充分的产品信息，以便于消费者能够安全、正确的对产品进行处理、展示、储存、使用和追溯。
6.5.2每批产品均应有销售记录，根据销售记录追溯每批葡萄酒的售出情况，必要时应能全部召回。
7.数据采集方式和信息化手段的采用
7.1葡萄种植的自然环境，包括日照、降雨量、土壤墒情等，可以通过物联网设备自动采集，并形成数据库，与往年数据进行比对，可以进行分析。
7.2追溯软件应将物联网自动采集数据和人工录入信息合并，形成完整的追溯报告。
7.3追溯信息以二维码为介质向消费者敞开。
8、 追溯信息设计
1） 产品
2） 原料来源（具体位置）
3） 生产年份
4） 产品特征（包括感官、酒精度、含糖量、辅料等信息）
5） 有代表性的获奖情况（包括列级酒庄、金奖酒等信息）
6） 生产商信息
    9、包装赋码
企业应在成品包装环节实现赋码。追溯码载体由葡萄产业主管部门定制，追溯码载体需依照《宁夏回族自治区重要产品追溯体系 统一标识规范》的要求标记宁夏重要产品追溯体系统一标识。建议追溯码兼具防伪功能，追溯与防伪一体化。
  






     附录：
         　 葡萄种植环节数据采集内容
	业务流程
	追溯信息
	描述

	
	
	

	经营主体（企业、自然人）备案
	 经营主体（企业、自然人）备案信息
	统一社会信用代码、经营主体名称、经营主体地址、法人代表、经营主体性质、经营主体分类、联系人、联系电话

	
	
	经营主体简介等

	 种植过程记录
	 种植基地信息
	基地编号、基地名称、基地地址、种植面积  

	
	
	基地负责人、区域气候、日照时间、昼夜温差等

	
	种植区（地块）信息
	地块编号、地块面积、土壤分类、土壤营养成分、种植品种、种苗来源、种植日期、数量、株行距、移植前的树龄、树龄、亩产、产量、架形及树体。

	
	肥料采购信息
	肥料采购批次、供应商信息、肥料名称、肥料数量、规格、生产日期、联系方式、检验机构代码、检验机构名称、检验人。

	
	 农药采购信息
	农药采购批次、供应商信息、农药名称、农药数量、规格、产地、农药生产许可证编号、生产日期、保质期、联系方式、检验机构代码、检验机构名称、检验人。

	
	种植灌溉信息
	种植批次、灌溉时间、灌溉时长、灌溉量、水矿物质含量、水源、负责人、联系方式。

	
	种植施药信息
	种植批次、施药时间、葡萄品种、病害名称、用药时间、用药量、用药次数、负责人、联系方式。

	
	 采摘信息
	采收批次、采收品种、采收时间、采收量

	
	
	负责人、联系方式、种植地块等

	 检验信息登记
	检验信息
	检验单号、检验时间、检验品种、检验结果

	
	
	第三方检验机构信息、负责人、联系人方式等


                       









　                         葡萄酒加工环节数据采集内容
	业务流程
	追溯信息
	描述

	
	
	

	 经营主体（企业、自然人）备案
	经营主体（企业、自然人）备案信息
	统一社会信用代码、经营主体名称、经营主体地址、法人代表、经营主体性质、经营主体分类、联系人、联系电话

	
	
	经营主体简介、传真号码等

	加工过程记录
	加工过程信息
	加工批次、加工时间、用量、发酵记录、贮存记录、稳定性处理、灌装记录

	
	
	设备标识 不锈钢罐号或橡木桶号、容量 

	
	
	添加剂使用量、负责人、联系方式等

	检验信息
	检验信息
	检验单号、检验品种、检验时间、检验结果

	
	
	第三方检验机构信息、负责人、联系人方式等

	包装赋码
	包装赋码
	产品名称、产品编码、规格、追溯码

	出场登记
	出场登记
	产品名称、出场时间、出场数量、出场单价、规格、客户信息




